Bolo de Rapadura

Ingredientes:

1 tablete e meio de 3209 (ou 6 barras piramidaB0d¢ de rapadura Laje Bonita
250ml de agua

4 gemas

4 claras em neve

2509 de margarina

2 xicaras (cha) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em poé

Modo de Preparar:

1.

B w

Unte com margarina e enfarinhe com farinha de tugea férma, com furo, redonda
grande (24 cm de diametro) e reserve.

Em uma panela, coloque a rapadura picada e a lagumao fogo medio, mexendo
sempre, até derreter. Deixe esfriar.

Pré aqueca o forno em temperatura meédia (180°C).

Bata na batedeira as gemas (sem a pele) e a nmar,gabé formar um creme fofo e
claro.

Sem parar de bater, junte, aos poucos, a rapadwnetida e bata até formar uma
massa homogénea.

Retire da batedeira e adicione, misturando bermjaha peneirada, as claras em neve
e o fermento.

Coloque a massa na forma reservada, cubra com-glapeinio e leve ao forno por
cerca de 30 minutos. Retire o papel-aluminio eadpor mais 15 minutos ou até que,
enfiando um palito, este saia limpo.

Desinforme ainda morno, deixe esfriar e sirva eguisia.



